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Vinagre de Vino de Chardonnay

El vinagre de vino de Chardonnay es un producto artesano en el que se ha 
seleccionado un excelente vino blanco Chardonnay para su elaboración. 

Para transformar el vino en vinagre se ha utilizado el método tradicional 
Schützenbach que ha permitido conservar a la perfección los aromas afrutados 
característicos de esta uva, original de los países del Mediterráneo.

El resultado, un vinagre joven, con un bouquet elegante y dotado de una acidez 
directa pero suave.

Color: Color oro pálido intenso.

Nariz: Sensaciones olfativas afrutadas muy marcadas a manzana verde (Granny 
Smith), miel de flores y flor de manzanilla, así como notas vegetales nobles 
como almendras tiernas.

Boca: En boca posee un sabor equilibrado, elegante y directo.

Maridaje: Las ensaladas son su principal aliado (aliñar una con rúcula, manzana 
verde y nueces). Ideal también para aromatizar mantequillas que después 
se servirán sobre pescados. Y para los más atrevidos, probar este vinagre 
directamente sobre carpaccio de naranja y salmón.
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Sherry Vinegar

This sherry wine is obtained from a selection of the best sherry wines and is aged in 
oaken casks, to achieve its unmistakable colour, flavour and aroma.

A bittersweet vinegar with body, whose aroma is reminiscent of old bodegas in Jerez. 
This vinegar is the fruit of careful preparation and aging for at least six months in oaken 
casks. The techniques used for its acetous fermentation follow Mozarab processes, 
traditionally used in Al-Andalus and recovered from old 14th century treatises.

Tasting notes

Colour: Intense, shiny amber.

Scent: Soft aroma, with marked salted almond and yeast sensations and an aroma 
reminiscent of liquorice.

Flavour: Its taste is persistent, attractive, elegant, and bears all the vivacity of wines 
from the area.

Pairing: Our first suggestion could be none other than gazpacho. It could also be 
reduced over calamari or used to prepare oven-baked dogfish, accompanied by a 
glass of manzanilla (dry sherry) too.

Ideal for dressings, salads, sauces and marinades. 


