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Vinagre de Vino de Chardonnay

El vinagre de vino de Chardonnay es un producto artesano en el que se ha 
seleccionado un excelente vino blanco Chardonnay para su elaboración. 

Para transformar el vino en vinagre se ha utilizado el método tradicional 
Schützenbach que ha permitido conservar a la perfección los aromas afrutados 
característicos de esta uva, original de los países del Mediterráneo.

El resultado, un vinagre joven, con un bouquet elegante y dotado de una acidez 
directa pero suave.

Color: Color oro pálido intenso.

Nariz: Sensaciones olfativas afrutadas muy marcadas a manzana verde (Granny 
Smith), miel de flores y flor de manzanilla, así como notas vegetales nobles 
como almendras tiernas.

Boca: En boca posee un sabor equilibrado, elegante y directo.

Maridaje: Las ensaladas son su principal aliado (aliñar una con rúcula, manzana 
verde y nueces). Ideal también para aromatizar mantequillas que después 
se servirán sobre pescados. Y para los más atrevidos, probar este vinagre 
directamente sobre carpaccio de naranja y salmón.
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Vinagre ecológico de Cabernet Sauvignon

Vinagre elaborado a partir de un excelente vino tinto procedente de la variedad 
de uva Cabernet Sauvignon.

Para la transformación del vino a vinagre se ha utilizado el método tradicional 
Schützenbach que ha permitido mantener en el producto final las cualidades 
propias del vino de origen; cuerpo denso, color grana intenso y un aromático 
fondo, todo equilibrado con la acidez justa propia de este producto.

Nota de cata

Color: Color cereza madura intenso.

Nariz: Su complejidad pasa por las sensaciones a frutas secas (ciruelas), vegetales 
(pimienta roja) con un intenso y limpio fondo a frutas rojas (cerezas y frambuesas).

Boca: Su sabor en boca es fino y elegante con presencia de sabores frutales y vegetales.

Maridaje: Un vinagre muy recomendable para los auténticos amantes de los 
vinagres más clásicos. Además de ensaladas, lo recomendamos con pollo con 
verduras, perdiz, pimientos del piquillo rellenos y fresas con vinagre. 


